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Forno rotativo
Rotary oven 
Hornos rotatorios

ROTOR

Serie di forni rotativi ideata per soddisfare i più 
esigenti pasticceri e fornai.

•	 Cappa aspirante motorizzata
•	 Basamento in acciaio inox
•	 Porta con doppio vetro
•	 Camera di cottura, facciata e porta in acciaio 

inox
•	 Nuova camera di combustione; ad alto 

rendimento e totalmente smontabile
•	 Nuovo umidificatore; potenziato, di facile 

accesso e totalmente smontabile
•	 Valvola manuale per lo scarico del vapore in 

eccesso
•	 Versione con riscaldamento: elettrico, gas, 

gasolio

Heavy-duty rotary ovens purposely designed 
to meet the requirements of the most 
demanding pastry and bakery.

•	 Combustion chamber of high resisting 
temperature stainless steel

•	 Baking chamber and front made in 
stainless steel

•	 Motorized hood
•	 Door with double glass
•	 New combustion chamber, high-

performance and fully removable
•	 New humidifier; enhanced, easily 

accessible and totally removable
•	 Manual valve for discharging the excess 

steam
•	 Heating version: electric, gas, oil

Serie de hornos rotatorios creada para 
satisfacer los más exigentes pasteleros y 
panaderos.

•	 Campana de aspiración motorizada
•	 Basamento de acero inox
•	 Puerta con doble vidrio
•	 Cámara de cocción, fachada y puerta en 

acero Inox
•	 Nueva cámara de combustión; de alto 

rendimiento y totalmente desmontable
•	 Nuevo humidificador; potenciado, de fácil 

acceso y totalmente desmontable
•	 Válvula manual para la descarga del vapor 

en exceso
•	 Version con calefaccion: electrica, gas, 

diesel
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Modello		  ROTOR36	 ROTOR45	 ROTOR86	 ROTOR11	 ROTOR14	 ROTOR17
Model
Modelo

Camere 	 n°	 1	 1	 1	 1	 1	 1
Chambers
Cámaras

Superficie cottura 	 m2	 3,6	 5,2	 8,6	 11,5	 14,4	 17,2
Baking area
Superficie cocción

Capacità teglie 	 n°	 15	 15	 18	 18	 18	 18
Trays
Capacidad bandejas

Dimensione teglie 	 cm	 40×60	 50×70	 60×80	 80×80	 80×100	 80×120
Trays dimensions
Dimensión bandejas

Produzione 	 kg/h	 50	 70	 120	 160	 195	 235
Output 
Producción

Dimensioni 	 cm	 98×119×210	 112×168×210	 133×205×240	 147×219×240	 153×240×240	 178×261×240
Dimensions
Dimensiones

Peso 	 kg	 550	 800	 1100	 1150	 1400	 1800
Weight
Peso

Potenza elettrici	 kW	 21	 24	 42	 47	 58	 71
Power electric ovens
Potencia electrica

Potenza gas-gasolio	 kW	 1	 1	 2	 2	 3,5	 3,5	
Power gas-oil ovens
Pot. gas-gasoil 
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